Suszarka pulsofluidalna

Profesjonalne systemy technologiczne dla przemystu spozywczego i chemicznego

Zastosowanie:

Suszarka pulsofluidalna przeznaczona jest gtéwnie do suszenia
produktéw spozywczych delikatnych, wrazliwych na mechaniczne
uszkodzenia ksztattu suszonego materiatu i przeznaczonych do dal-
szej obrébki termicznej (w szczegdlnosci owoce, warzywa, pfatki $nia-
daniowe).

Zalety:

Suszony produkt nadaje sie do dalszego suszenia np. w suszarkach
mikrofalowych lub tasmowych. tatwa dehydratacja. Zastosowanie
automatycznego sterowania utatwia obstuge. Intensywne warunki
wymiany ciepta, mozliwos¢ zastosowania rekuperatora ciepfa.

Opis maszyny: 00
Suszarka skfada sie z komory suszenia, przegrody sitowej, kana-
téw dolotowych i odlotowych powietrza. Wlot surowca odbywa sie za
posrednictwem urzadzenia dozujacego. Wylot gotowego produktu
po zakonczeniu cyklu suszenia z przeciwnego korica komory suszar-
niczej. W celu intensyfikacji procesu suszenia zastosowano pulsacyjny
nadmuch powietrza, ktéry powoduje wzruszanie warstwy suszonego
produktu.

Dane techniczpne: ===~~~
Suszarka skfada sie dodatkowo z czerpni powietrza wraz z filtrem,

nagrzewnic, wentylatory wyciggowe, instalacji doprowadzenia pary
i odprowadzenia kondensatu.

- ilos¢ odparowanej wody — 300-800 kg/h w zaleznosci od produktu
- wydajnos¢ w zaleznosci od rodzaju produktu i wilgotnosci powietrza
- zuzycie pary max. 2 t/h w zaleznosci od rodzaju produktu

* Kazdorazowo dostosowuije sie suszarke pod konkretne potrzeby klienta. Zakres dostaw moze by¢
rozszerzony o sterowanie, automatyzacje urzadzenia zatadunkowe i odbiorcze w zaleznosci od
ustalen z Zamawiajacym.
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Oferowane urzadzenia moga roznic sie od przedstawionych na zdjeciach
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www.mysak.pl
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Adres:

Mysak Group Sp. z 0.0. sp.k.
Ul. Haber-Wtynskiego 7
60-408 Poznan

Kontakt:

tel. (+48 61) 81 01 627
fax (+48 61) 84 29 634




