Blanszownik bebnowy

Profesjonalne systemy technologiczne dla przemystu spozywczego i chemicznego

Zastosowanie:

Blanszownik jest urzadzeniem stuzagcym do wstepnego gotowania
warzyw i krajanki ziemniaczanej.

Zalety

Prosta i funkcjonalna konstrukgja.

Opis maszyny:

Blanszowanie jest obrébka cieplng polegajaca na krotkotrwatym
ogrzaniu odpowiednio przygotowanego surowca w celu uzyskania
odpowiednich wiasnosci organoleptycznych, inaktywacji enzymow
lub/i usuniecia drobnoustrojéw. Ogrzewanie surowca realizowane jest
w zaleznosci od rozwigzania konstrukcyjnego przez zanurzenie w wo-
dzie o temperaturze bliskiej 1000, lub poprzez bezposrednie ogrze-
wanie parg wodna. Blanszownik bebnowy skfada sie zwanny, w ktérej
jest umieszczony azurowy beben obracany przez zespét napedowy.
Ziemniaki (lub warzywa) sg przesuwane w bebnie przy pomocy wste-
gi $limakowej, ktéra znajduje sie wewnatrz. Wanna wypetniona jest
woda o okreslonej temperaturze. Konstrukcja wykonana jest ze stali
kwasoodporne;j.

n hniczne (w zaleznosci od wersji i przeznaczenia):
Czas blanszowania: 8 do20 [min]
lub 15 do 40 [min]

Wydajnos¢ do 3.500 [kg/h]
Zuzycie pary: 0,4do 0,6 [t/h]
Cisnienie: 0, 6 [MPa]

Oferowane urzadzenia moga roznic sie od przedstawionych na zdjeciach
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