Stot kontrolny

Profesjonalne systemy technologiczne dla przemystu spozywczego i chemicznego

Zastosowanie:

Stot kontrolny umozliwia reczne doczyszczanie ziemniakow i wa-
rzyw (uprzednio obranych mechanicznie) oraz eliminowanie surowca
nie spetniajgcego wymagan. Moze by¢ réwniez stosowany do selekgji
surowca przed obraniem.

Zalety

Prosta i funkcjonalna konstrukcja. Mozliwos¢ dostosowania do ob-
stugi od 2 do 8 os6b

Opis maszyny:

Wazniejszymi elementami stotu sa: transporter tasmowy, rynna
Sciekowa, naped, rama.

Tasma jest wykonana z gumy, pozostate elementy ze stali kwaso-
odpornej. Zasadniczym elementem stotu kontrolnego jest sektorowy
transporter tasmowy. Warzywa sa podawane na transporter przesu-
wajacy sie z predkoscia 0, 2 m/s a osoby obstugujace recznie usuwaja
zanieczyszczenia oraz surowiec nieodpowiedni. Zanieczyszczenia sg
nastepnie kierowane na wydzielona strefe transportera.

Dane techniczne:

Oferowane urzadzenia moga roznic sie od przedstawionych na zdjeciach

A Kontakt:
_ MYSAK tel. (+48 61) 81 01 627
V fax (+48 61) 84 29 634

www.mysak.pl

Moc: 1,1 [kW]
Predkosc¢ tasmy: V=0, 2 [m/s]
Rodzaj tasmy: ........ gtadka (posiada atest dla przemysty spozywczego)
Ciezar: 300 [kgl
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Adres:

Mysak Group Sp. z 0.0. sp.k.
Ul. Haber-Wtyniskiego 7
60-408 Poznan



