Silosy do maki, cukru

,Profesjonalne systemy technologiczne dla przemystu spozywczego i chemicznego”

Zastosowanie:

Silosy przeznaczone sa do magazynowania produktéw przemystu
spozywczego w szczegolnosci maki i cukru.

Zalety

- Zabezpieczenia przeciwwybuchowe (membrany).

- Zabezpieczenia przed wzrostem i spadkiem cisnienia( zawory
oddechowe).

- Uktad wspomagajacy roztadunek siloséw (dna aktywne, ukfad
miotkéw pneumatycznych)

Opis maszyny:

Silosy catkowicie wykonane s3 z stali kwasoodpornej jako
konstrukcje spawana. Silos ustawiony jest na ptycie fundamentowej,
mocowany za pomocg $rub do fundamentu betonowego. Od
zewnatrz znajduje sie izolacja z wetny mineralnej pokryta catkowicie
blacha aluminiowa. Oferujemy silosy kompletnie wyposazone w uktad
doprowadzenia i odprowadzenia produktu za pomoca transportu
pneumatycznego. Silosy wyposazone sa w elementy zabezpieczajace
przed nagtym wzrostem lub spadkiem cisnienia i eksplozja

- Odpylacz (wentylator, filtry workowe)

— Zawoér podcisnieniowy

- Klapy przeciwwybuchowe

W czesci stozkowej znajduja sie miotki wibracyjne i dno aktywne
ufatwiajace roztadunek produktéw. Na dole znajduje sie podajnik
celkowy( $luza dozujaca produkt do transportu pneumatycznego). W
sktad kompletnej instalacji zatadunku i roztadunku siloséw wchodza:

WENTYLATOR - rurociagi do transportu pneumatycznego, armatura, rozdzielacze
pneumatyczne
AWOR PODCENENIOHY ooPrLce - dmuchawa do transportu pneumatycznego
= - zbiornik wagowy nawazajacy okreslong ilos¢ produktu
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- *Mozliwos¢ wykonania siloséw w zakresie 50 — 100 ton produktu magazynowanego. Konfiguracja urzadzen,
e moce w zaleznosci od procesu technologicznego i indywidualnych ustaler z klientem.
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Oferowane urzadzenia moga réznic sie wzgledem od przedstawionych na zdjeciach
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